
_Static Tunnel

Technical specifications

Features

Description

Versatile, practical, easy to use and ultra-high performing. The static tunnel oven 
is the ideal tool for quickly serving food in space-limited settings where time is 
of the essence and speed is all but essential. With this equipment, 
simultaneously heating up several products will become a simple task, even 
for those with less experience. 

Versatile, pratico, facile da utilizzare e dalle ottime prestazioni. Il forno a 
tunnel statico è lo strumento ideale per la ristorazione veloce, dove gli 
spazi sono ridotti, il tempo è prezioso e la rapidità è un requisito 
essenziale. Riscaldare contemporaneamente più prodotti sarà una semplice 
attività anche per i meno specializzati. 

Two thermostats, to regulate the oven’s top and 
bottom temperature
Due termostati per regolare temperatura di cielo e 
platea

Maximum temperature:
Temperatura massima:
350 °

Ideal for
Cooking fresh or frozen pizzas; heating various types 
of dishes (paninis, bruschettas, wraps, grilled 
sandwiches and focaccias), cooking fresh or frozen 
baked goods, delicatessen foods or pastries, 
cooking various food products.
Cottura di pizza fresca o surgelata; riscaldare pietanze di 
vario genere (panini, bruschette, piadine, toast, focacce); 
cottura di prodotti di panificazione, gastronomia e 
pasticceria surgelati, la ristorazione veloce.



Collection tray
Vassoio di raccolta

Stainless steel conveyor belt
Nastro trasportatore in acciaio inox

Mechanical
Meccanico

Adjustable speed
Regolatore di velocità

STATIC TUNNEL
/ Model

Oven 400V/3Ph+N+T

Power supply
Alimentazione

CODE
CODICE

MODEL
MODELLO

CHAMBER SPECIFICATION
SPECIFICHE CAMERA

POWER
POTENZA 

Kw

DIMENSIONS
DIMENSIONI

( L X P X H)

NET 
WEIGHT

PESO 
NETTO

Kg
Tot.Up

Baking 
surface / 
Superficie 
cottura

Outside

Esterne

38x45 121x66x35

Down

Chamber 
height / 
Altezza 
camera

7.5

cm

ELECTRICAL 
REQUIRMENT

ALIMENTAZIONE

Voltage
V

Phases 
/ Fasi

Ph

Frequency

Hz

400 3N+T 50 413.2 2.4 5.6

BELT SPEED
VELOCITA' 
NASTRO

min

BELT WIDTH
LARGHEZZA 

NASTRO
cm

38P09TN10003 TN 38/45 0' 30" - 14 MAX



Pizza Group SRL
Via Carnia, 15
33078 San Vito al Tagliamento (PN) - Italia
tel: +39 0434 857000

Una società

SOMEC SpA (EXM ticker: SOM) consists of a group of 20 companies, specialized in the engineering, design and execution of  turnkey naval and civil 
construction projects, in three project sectors - engineered systems of naval architecture and building façades; professional kitchen systems and 
products; design and creation of bespoke interiors. SOMEC group companies are credited on Tier 1 Suppliers lists of the main shipyards and building 
companies in the world and quality, safety and ESG sustainability certified. SOMEC means Italian construction quality. www.somecgruppo.com

SOMEC S.p.A. (EXM ticker: SOM) è un gruppo di società specializzate nell’ingegnerizzazione, progettazione e realizzazione di progetti costruttivi 
chiavi in mano in ambito navale e civile, in tre segmenti di commessa - sistemi ingegnerizzati di architetture navali e facciate civili; sistemi e 
prodotti di cucine professionali; progettazione e creazione di interiors personalizzati. Le società di SOMEC gruppo operano secondo rigorosi 
standard di accreditamento per posizione finanziaria e scala operativa, e di certificazione per qualità, sicurezza e sostenibilità ESG. SOMEC è qualità 
costruttiva italiana. www.somecgruppo.com




